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临涣酱菜远近闻名。淮河两岸，无论是
平民家庭，还是高档饭店，用餐时有了临涣
酱菜胃口大开。160多年来，“倾馅十样锦，
颜色有五六”香味十足的临涣酱菜主要是酱
包瓜、培腐乳、八宝菜、酱黄瓜、花生米等几十
种。因此，临涣又有“包瓜城”的美誉，正如清
末诗人诗赞：“瓜风送香气，蜂蝶乱飞云。食
之包瓜后，忘却故乡人。”

清光绪初年（1857年），南京人潘孝武父
子来临涣集开设“元昌斋”酱菜店，制成酱培
包瓜这种独特酱菜。潘孝武父子初到临涣，
就发现当地的女儿瓜很有开发价值，经过一
番揣摩试制，酱培包瓜终于面世。它以香、
脆、嫩以及酱味浓郁等独特风味而闻名。女
儿瓜的种植十分讲究，必择其特定的土壤，仅
施以农家肥和草木灰，清明点种，立秋采摘。
酱培包瓜1981年在杭州举行的华东地区调味
品协作会上，铚城牌酱培包瓜当选最佳产
品。1985年被国家评为最佳调味食品。临涣
酱品酿造厂的酱菜远销到上海、南京、湖南、
河北、陕西、山东、四川、河南、贵州、内蒙古等
十多个省市。1961年和1962年由上海进出口
公司订购酱培黄瓜、莴苣、酱瓜、酱胚菜、酱培
包瓜成品和半成品转销到新加坡、马来西亚
等国家。

临涣酱菜共有40多种，与咸菜不同主要
突出一个“酱”字，其中酱培包瓜和培腐乳为
临涣酱菜的龙头产品。临涣酱培包瓜与口子
酒并为濉溪两大传统产品。临涣酱培包瓜，
又称菜中菜，外壳是圆、嫩、鲜、脆的酱培包
瓜，内瓤为“倾馅十样锦，颜色有五六”的香味
浓郁的酱菜。培腐乳有150多年的历史，随同
包瓜远销四方。制作技术精细，工艺复杂，选
料优良，配比适当，发酵酿制周期较长，产品
制成后具有独特的风味。食培腐乳后，倍感
食量增加，尤其用培乳的汁液作为烧肥肉的
辅料，更是别有风味。培乳肉是临涣一道名
菜，全国仅有。八宝菜的原料由八样菜配成，
即酱瓜、黄瓜、莴苣、品芝、豆角、花生米、陈
皮、酱姜。在制作时，将上述八样菜成品按照
各自比例配成，通过加工，切成菜丁，放入缸
内掺匀。八宝菜有上八宝、中八宝和下八宝
三种。上八宝全系甜酱培制，配比时加鹿角、
杏仁。八宝菜色泽鲜艳，香辣咸甜脆诸味俱
全。三兰菜又名冻缘菜，系胡萝卜、大蒜、大
葱三种配制。胡萝卜选用黄色、个大、饱满
的。制作时，将胡萝卜切成菜丝，大蒜切成
片，大葱切成规格一样的丝或条。三样配在
一起，加上盐、酒、醋等辅料，然后入缸封口闷
制。在闷制的过程汇总，中间翻一次，等一个
月后即可出售。成品三兰菜呈蓝绿色，具有
酸、辣、微咸味道，入冬后是饮酒优良名菜。
五香大头菜的原料系用当地人称作腊疙瘩
（苤蓝）的蔬菜。鲜腊疙瘩个大，浑圆。选料
时，一般挑选0.5—1市斤重的为宜。腊疙瘩
要求新鲜、不冻、不坏、不糠、无疤、无夹。在
制作时，先将鲜腊疙瘩去皮破开，然后入缸腌
制。在整个制作过程中，回卤两次，翻缸出
晒。完成工艺流程需6个月，每次回卤均需加
用糖色食盐，然后加上一定比例五香粉，经炒
食盐拌匀，装入缸内密封，需一个月时间待辅
料渗透后，方可出售。成品五香大头菜，呈黑
色发亮，内外一样，久贮不变质，香入其内，时
长味高，四季食用皆宜。临涣蜜饯辣椒，精选
鲜辣椒，青红色，个头大，粗长肉厚。将选定
的辣椒去掉椒蒂，切成两片，清水浸泡，适盐
腌制，数次倒缸，将盐化为溶液，淘净内部的
籽。精心培酱，换酱数次。3个月成品出售。

临涣酱菜的工艺特点首先表现在独特的
水源上。临涣得天独厚的古泉资源，是酱菜
名扬四方的一大优势。1998年水文专家对临
涣泉水进行化验鉴定，确认临涣泉水含有23
种对人体有益的矿物质，这些矿物质活络通
经，促进人体新陈代谢，因而对人体健康具有
多种功效。用临涣泉水酿制的酱菜就有了与
众不同的鲜美味道。

临涣专门制作酱菜的作坊最早的应是临
涣酱品厂的前身“元昌斋”酱菜店。店主名叫
潘孝武，原籍为江宁县钟灵乡窦村。 1860年
（咸丰十年），潘孝武祖父潘恒广为逃避战乱，
来到河南省鹿邑县。为了生计，潘恒广先生
便帮人做起了酱菜。他一边跟着当地的师傅
学习技艺、加工酱菜，一边到外地推销产品。
常去的地方就有安徽的亳县（现亳州市）、涡
阳等地。出师后，潘恒广先生来到涡阳，与人
合伙经营酱菜业，并把技术传授给了儿子潘
士昌。由于他们注重产品质量，经营有方，生
意日渐兴隆。后来潘氏父子来到了临涣，继
续从事酱菜生意。在酱菜制作中，他们发现
酱菜经过临涣浍河岸边的古泉水的泡制，味
道更加鲜美，其美妙的味道远远超出了其他
地方。另外取自临涣附近的酱菜原料外形上
受看得多，质地上也优良得多。临涣的优良
土壤元素与独特的浍河泉水，赋予调味菜肴
异常价值，也使潘氏父子稳定了下来，“元昌
斋”也就在这块土地上扎下了根。由于生意
红火，潘士昌决定将规模较小的“元昌斋”酱
菜店扩建。1873年（同治十二年），买下马氏
的宅子。潘孝武继承父辈的职业，苦心钻研，
发扬光大祖父、父亲的酱培技术，使酱菜更受
人们的欢迎。潘孝武当店主时，“元昌斋”的
生意比以前兴隆得多，光雇佣工人就达30余
人。日本的侵略给中华民族带来了深重的灾
难，当然“元昌斋”酱菜店也不例外地遭到了
摧残。1938年，潘孝武在“跑反”时被土匪杀
害。潘孝武遇害后，其堂弟潘孝纯出面主持
店务，1952年病死。其后就由潘孝武的妻子
潘姜氏管理经营“元昌斋”酱菜店。

抗战之前，“元昌斋”酱菜店品种曾达40
余种，三间门面，从早到晚，门庭若市，店主经
常把作坊里伙计叫到店堂帮忙。抗战以后，
尤其是店主潘孝武死后，“元昌斋”酱菜店生
意下降，人员减少到10人，销售额也相差一半
之多。1947年和1948年时，生意最差，伙计自
动离开，仅剩三四个人，后来竟到了卖缸维持
生活的程度。

解放后，“元昌斋”酱菜店经营情况逐渐
恢复。由于国家政策的调整，1956 年“元昌
斋”酱菜店改为公私合营，五家变成一家，李
玉明任经理，潘姜氏为副经理。公私合营后，
厂领导加强管理，狠抓生产建设，技术力量雄
厚，产品质量都恢复到历史最好时期。1957
年8月，改制为国营临涣酱品酿造厂，厂长为
乔书玉。 1965 年初划并供销社，厂领导调
离。由于轻厂重利片面思想的指导，很快把
厂的骨干技术师傅重新分配去供销社喂牛养
兔，仓库搬运，旅社服务。厂房改用收购废
品，牲畜产品，生产资料。撤销临涣西街2个
门市部，只留东街一个门市部处理酱菜生产
剩余产品，月营业额在400元左右。

文革期间，临涣酱品酿造厂排除干扰，维
持生产秩序。但是厂房简陋破危，生产用料
不仅指标有限，而且时而不能落实。当时厂
里只能生产一些粗菜、酱油、食醋等少量品
种。1977年，厂里克服困难，开始恢复“酱培
包瓜”“培腐乳”“酱培带皮莴苣”“大头菜”等
传统名菜的生产。80年代初，厂里实事求是
地向县局领导迫切要求解决危房和设备修建
基金，引起领导重视，赵继昌副县长和朱怀斌
副局长、公司范杰圃书记等同志亲临场地查
看后，首先决定财政拨款7万元，解决了部分
危房，修建了第一台锅炉，为技术改革更新向

现代化生产迈进初步奠定了基础。厂容厂貌
焕然一新。 1984年临涣酱品酿造厂对外恢
复临涣“元昌斋”酱品酿造厂名称。

“丰庆斋”亦久负盛名。潘孝武当店主
时，“元昌斋”的生意比以前兴隆得多，他雇佣
工人就达30余人。这时，临涣周家酱菜“丰庆
斋”周宗民的祖父周松鲁就在“元昌斋”当学
徒，由于他聪明好学，不怕吃苦，掌握各种酱
菜的制作方法。经过三年的苦心学习，周松
鲁已是“元昌斋”的酱菜制作能手。他成家
后，为了生计自己在家开起了酱菜园子。随
之，儿子周维运、周维道跟着当伙计，学习制
作酱菜，酱菜生意越做越大。

周松鲁在临涣合兴行购置房产，1905年
开办“庆丰斋”。临涣酱培包瓜，又称菜中菜，
外壳是圆、嫩、鲜、脆的酱培包瓜，内瓤为“倾
馅十样锦，颜色有五六”的香味浓郁的酱菜。
酱包瓜、培腐乳、八宝菜、酱黄瓜、大头菜、酱
辣椒等都是“庆丰斋”的拳头产品，备受四面
八方的欢迎，并远销大江南北。1956年公私
合营，临涣五家酱菜经营户合办临涣酱品
厂。其中，周松鲁的儿子周维运分配到商业
的百货门市部经营百货和酱菜，周维道继续
在临涣酱品厂工作。这门酱菜制作技术一直
掌握在“庆丰斋”手中。改革开放后，周维运
之子周宗尧，周维道之子周宗民继续开办酱
品厂，一边在家制作，一边在街面经营，深受
乡里乡亲的赞誉。每到秋后或逢年过节，购
买者络绎不绝。周宗民子承父业，接班安排
在临涣酱品厂工作，对酱菜制作技术作了全
面继承。1990年临涣酱品厂改制，周宗民回
家创业继续开办酱品厂。由于产品质量优，
又有“老字号”之誉，市场需求越来越大。随
着生意好，急需提高产量，扩大门面，急需注
册“老字号”。当周宗民去工商部门注册的时
候，发现“庆丰斋”已被外地注册，从此“庆丰
斋”离开了临涣。

为了发扬“庆丰斋”的光荣传统，光大“庆
丰斋”的前程，周宗民申请“丰庆斋”的商号。
临涣南来北往的客人购得的咸菜大多都是“丰
庆斋”的产品，备受各地朋友的欢迎。丰庆斋
里面有包瓜，豆腐乳，蜜酱椒，酱花生米，酱黄
瓜，酱莴苣，醋蒜多种。近期注册的“临涣古镇
好味百年酱菜”呼声较高，连连获赞。“丰庆斋”
的品牌影响力越来越大，并与时俱进，相继开
发了临涣培乳肉、棒棒茶、小磨麻油、酱培杏仁
等十多种旅游产品。这样为消费者提供了更
多选择，为临涣古镇的旅游事业增添了美味，
为人民生活增添了一道道美食。

“周家酱菜”和“丰庆斋”老字号传扬四面
八方。2014年被濉溪县委、县政府授予“创业
典型”；同年临涣包瓜加工技艺、临涣培乳肉
加工技艺一同授予“市级非物质文化遗产”称
号；2017年被家家传媒授予“金牌商家”称号；
2017年12月周宗民为淮北市第一批非物质文
化遗产保护项目“临涣酱培包瓜加工技艺”
（传承技艺）代表性传承人；2020年临涣古特
产展销会美食评比大赛获得“十佳名优特
产”；2022年“丰庆斋”被评为“安徽老字号”。

此外，临涣个体酱菜作坊优势独特。临涣
蒋亚酱菜作坊起始于1990年，由蒋化清和蒋亚
父子合开。现今60多岁的蒋化清19岁时就在
临涣酱品酿造厂干活，主要从事清腌工作。勤
奋、用心的蒋化清在与技师的大量接触和实践
中，熟练地掌握了酱菜酿造技艺。“濉溪县临涣
蒋氏酱菜”，接受了“江淮老字号暨江淮新品
牌”省专家评审组评审，并获得专家组的高度
评价。酱菜生意红红火火。

临涣是座历史文化古镇，临涣古城墙，临
涣淮海战役总前委旧址——文昌宫被列为全
国文物重点保护单位。临涣的红色文化、名
人文化、民俗文化、美食文化、茶文化引人注
目。这座淮北的千年古镇吸引无数游客，临
涣酱菜家喻户晓，品味无穷，深受喜爱。

临涣酱菜的前世今生
李世剑

寄一万颗相思与你
也无法消解一个人的苦
谁不知道人与人的情
是一种很飘渺的东西
我已包下整个江南
以星光的速度越过村庄 河流

风没完没了
在梦与梦之间是瘦着的芭蕉
泥土里生出蝴蝶和藤蔓
蜻蜓还住在去年的菖蒲
人类之外
所有的生灵更贪恋故园

我的花梨木就要从三月
红到十一月
从山岗伸到你的窗口

晨雨有一搭没一搭地滴
在它们之间
是另一个组装的世界

从合肥新桥机场出发，我便踏上了夏日
里的珠三角之旅，与珠三角来个美丽邂逅。
而澳门之行，如同晨曦中绽放的第一缕光芒，
照亮了我首次独自远行的道路。这次远行，
不仅是地理上的远程跨越，更重塑了我对纸
醉金迷浮华世界的审视与理解。即便提前精
心筹备了行程安排，也未能全然消解旅途的
疲惫，而那份对未知的好奇，却如同不竭的泉
源，滋养着我前行的心田，引领我去探索未知
的领域，欣赏不一样的风景。

我迎着热辣辣的阳光，穿梭于珠三角的
脉络之间，感受着曾经让我魂牵梦绕的南国
风情。

珠海，以它温柔的怀抱，恰到好处地承接
了我对海的深切感情。海风带着微咸的气息，
轻轻掠过脸庞，那是久别重逢的温柔，亦是心
灵深处最真挚的自由。海，对于每个人而言，
都有着不同的意义与寄托——有人靠其为生，
有人渴望游水嬉戏其中，而我则独感激在海风
的抚慰下，在喧嚣之外寻得一片宁静的港湾。

命运的笔触，总能在不经意间勾勒出美
妙的相遇。在旅途中，我邂逅了一位来自成
都的姐姐，两个略显孤单的身影在一张餐桌
旁偶然交汇。她为了与我多同路一段，竟然
改签了回家的车票，那一刻，我感受到了人与

人之间的温暖连结。
尽管我们没有见到那片印象中的蔚蓝色

大海，但能在陌生的城市相依坐在公交的最
后一排聊天畅谈也是一件幸事。我们分享着
旅途的经历，也交流着对人生的感悟：我们虽
来自东西两地，但饮食习惯和对历史的关注
竟有诸多相似之处；我们都踏过无数寸祖国
的大好山河，但仍对对方讲述的地域特色感
到新奇。

女性温柔细腻却又开阔独立，本就是世间
独特的风景。提及珠海渔女的故事，姐姐不仅
赞叹她的浪漫，更钦佩她的坚韧，护佑着一方海
湾。为了心中的追求，她在拥有幸福家庭后依
然保持着年轻的心态，追寻着自身的自由与进
取，让我在满心艳羡的同时，萌生出想要和她一
样闪耀光芒的愿望。那份跨越东西地域与年龄
阶段的共鸣，使这段旅程更加意义非凡。

广州，这座汇聚了岭南文化的璀璨明珠，
更是让我心驰神往。作为珠三角的标志性存
在，作为中国开埠两千多年从未关闭的通商
口岸，它以其磅礴的商都底蕴，不负所望地向
我缓缓铺展开它繁华与魅力的画卷。宗教的
多元共存，人们虔诚的香火，寄托着对美好生
活的无尽期许；街头巷尾，高大的树木葱葱郁
郁，仿佛一把把天然的绿色巨伞，为人们遮蔽

烈日，带来丝丝凉意；复杂的交通网络，虽显
繁忙与极高的管理难度，不时还有机车的身
影穿梭，却也见证了这座城市的无限活力与
开阔胸怀。

夜幕低垂，广州的夜生活才刚刚开始。
地铁里，忙碌奔波的工作族与满怀憧憬的游
客络绎交织。而我，则沉醉于这座繁华都市
的每一个角落——闽南人温婉的语调、遍地

“好食”的诱惑、“得闲饮茶”的早茶文化……
每一处细节，都透露出岭南文化的深厚底蕴
与独特风情。

岭南文化，依海而生，因海而兴。她既忠
实地坚守着传统的根脉，又勇敢地拥抱着世界
的变化。在广州市北京路步行街古道上，我慢
下脚步，仿佛能听到历史的呢喃，那些沉睡在
底层的历代叠加的石砖，见证了岁月的流转与
变迁。而我，则以一颗敬畏之心，缓缓前行，在
回望与前瞻中，找寻着属于自己的方向。

每一次旅行，都是一场心灵的洗礼。我
不断感受着新事物的温度，与不同的人群和
风景不期而遇。未来的日子里，我愿继续带
着这份温柔与细腻，怀揣着对世界的无限好
奇与热爱，踏上新的征程。因为我知道，最美
的风景，往往就在那些未曾踏足的路上，等待
着我去发现、去感悟、去珍惜。

在中国九百六十多万平方公里
土地上，我的故乡淮北只是微不足
道的一个小地方，但是在我的童年
与青少年逝去的岁月里，那些回忆
里的涓涓热流与细微感动，在离家
外出多年，时常在午夜梦回时在我
心中流淌。

淮北是很美的。
少时记忆中的淮北就如一个娉

婷舞动的少女，菁秀的相山，广阔的
南湖，还有那总会随风飘落的白玉
兰花与那淡淡的清香与淡雅，都是
我少时不可磨灭的记忆……还有那
儿时的校园，无论是春天阳光明媚
时，我们迎着阳光赶去学校，夏天每
次大汗淋漓地运动后买一杯一毛钱
的冰袋解暑，秋天在长满枯草的操
场里，少时的我们一起捉蚂蚱，还是
冬天打完雪仗后满身湿漉漉地回家
……那些最初的记忆，还有一幕幕
尚显青涩的青春韶华，都是堪称金
子般的回忆，在我们往后余生熠熠
生辉。

随着时光的流逝，我的故乡淮
北也在悄然变化。

每到逢年过节，我总会坐着火
车回到家乡，也见证了淮北从一个
交通不便的城市渐渐变得水陆交通
四通八达。无论是绿皮火车向和谐
号动车的转变，还是淮北浍河码头
停靠的往来船只南来北往的繁华
……不知不觉中，淮北已然不是当
初那个单调的资源型城市——“煤
城”，而是实现了多元化发展。

走在淮北最北端的环山公路上，
时常可以看到群簇的鲜花和遍布马
路两旁的绿植，花草树木不但赏心悦
目，还做着光合作用，让我时时刻刻
处于“天然氧吧”之中。而从电厂一
路东行，穿过民生巷，走到相山公园
里，却发现了真正鸟语花香曲径通幽
之处。色彩鲜艳的灰喜鹊，憨厚可爱
的斑鸠，还有那惊鸿一瞥的“歌唱家”
画眉在林间穿梭嬉戏，随处可见不知
名的鲜花淡香清雅，无论是走在林间
小道还是通往显通寺的路上，总能获
得意想不到的收获和独属于你一个
人的心旷神怡。

不知何时，往常稍显单调的淮
海路，居然也如同我的家乡淮北一
样，变得繁华美丽。走在最东端的
批发市场，发现往常四周遍布广场
的摊贩走入室内，拥挤的路段因为
拔地而起的高架桥而变得井然有序
……而不变的却是那醉人的人间烟
火气。继续往西，却发现曾经地标

“淮海商场”“百货大楼”早已随着岁
月的流转而消失不见，取而代之的
则是“金鹰”“鼎盛”“华松”“东方汇”

“快乐真棒”。旧日的淮北跟随国家
的发展脚步走在欣欣向荣、蓬勃发
展的大道上。

最是人间留不住，朱颜辞镜花辞
树……当我离开淮北时，曾经如同近
代词人王国维一般感慨青春的逝去
与故乡年华的变迁，但自此之后，每
次回到故乡，我总能从淮北的发展中
汲取昂扬向上的力量。乡愁的归宿
是重聚，希望再过五年、十年乃至于
二十年，当我们那些亲友再次相聚
时，在推杯换盏之中，仍能继续歌颂
故乡的日新月异与欣欣向荣。

人生就是一场美好的
遇见，我们遇见温暖，遇见
善良，遇见微笑，遇见一切
美好……温润流年，当记忆
划过褪色的旧时光，蓦然回
首，一抹情思依然清晰如昨。

影是我的阜阳老乡，那
时的她，在无锡一家私营水
果店做售货员。每次见面都
忽闪着清澈的眼睛，露出小
虎牙，热情地和我打招呼。
有次见面，我们互相问候后，
我的眼睛在水果间逡巡，那
诱人的葡萄，香甜的哈密瓜，
勾得我直咽口水。她看出我
喉结间的上下吞咽的滚动，
笑着问，想吃葡萄了？！我慌
忙窘迫地说，哪有，我怕酸！
她说，等我一会。转过身，拿
了水果袋，装了两嘟噜紫红
的葡萄，称重并付钱后递到
了我手里。我推脱着说不
要，她硬是放到了我手里。
有时在下班的时候遇见，相
互问候后，她总会从她的小
包里给我几个口香糖，或其
他小零食，然后再一起走段
路逛逛。有时也会一起去路
边摊吃份无锡小馄饨、米线
等小吃，说说聊聊工作或生
活中的趣事，是那种打工人
在他乡清澈、纯粹的小老乡
关系，那些温暖的场景至今
不忘。

希望有朝一日，我能和
影再度相逢，我相信此时的
我们，依然能像当年在无锡
的时候，彼此互相问候，清澈
明朗。

1993年，香港歌星张学
友的专辑主打歌《吻别》正流
行，夏夜十点多，在一家音像
店里，仍然在播放着。当时，
我正好下班经过，被这优美
的旋律吸引了，不自觉地停
下自行车，边听音乐边在摆
满流行歌曲磁带的柜台前看
那一盒盒带着歌星张学友照
片的磁带。站在柜台里的那
位白净、清瘦的小伙子，清澈
的眼睛看着我问，你也喜欢
张学友的歌曲？我点点头。
他又问，要买盒磁带吗？一盘
磁带10元左右，一天的生活
费了，我囊中羞涩，微红着脸
说，不买，就听听。待一首歌
听完，在我恋恋不舍欲走出店
门时，小伙从柜台内走出说，
等等，就见他走到我面前，手
里拿一盘磁带，对我说，正好
我这有一盘拆开的张学友的
专辑，你喜欢听的话借给你听
几天，回头还我就行。那晚，
我把那盘磁带带到宿舍，用同
事的随身听录音机，我们几位
小青年听到半夜。在我归还
磁带时，对他说着谢谢时，他
露出一口洁白整齐的牙齿说，
不客气的！

那次后，相隔不长时间，
他又借给我几次磁带听。遗
憾的是竟然没问他叫啥名
字，只清晰地记得他明亮的

眼睛和一口洁白整齐的牙
齿，还有青春的脸庞。

李姐是我在无锡乡下一
家饭店刚学厨师时认识的服
务员。那年夏天，我做配菜，
练刀工，一次在客人较多、急
需配菜的时候，竟然切到了
左手食指的手指，一时间，三
分之一的指甲盖切掉，鲜血
直流，去小诊所包扎后，十指
连心，钻心地疼！那几日，不
再上班，但吃住仍然在店
里。个人洗漱还可以，右手
刷牙、洗脸还可以，可洗换下
的衣服就不行了。一套，两
套，仅有的几套衣服穿完后，
盆里已泡满，再无衣可换
了。当我一只手将衣服放盆
里浸泡后欲洗涤时，已婚的
李姐一把夺过，说，你手烂
了，不方便洗衣服，这些衣服
我帮你洗！当我要把内衣拿
出来自己洗时，她笑着说，小
屁孩，还怕羞了？！弄得我立
马满脸通红，很不好意思。
在我手未痊愈的半个月里，
李姐帮我洗了半个月的衣
服，感动得我称她为亲姐！

在那家我们一起打工的
饭店里，相处了有半年时间
吧，后因饭店老板经营不善
关门了。我又回到了无锡市
里，重又找了饭店工作。而
李姐依然与她老公在无锡羊
尖镇打工，开始我们之间时
不常地还电话联系，再后来
就联系不到了，听曾经的同
事说她和老公回了河南老
家。

时至今日，短发、走路带
风、性格直率的李姐，时常出
现在我的脑海里，当年她坐
在凳子上为我洗衣服的身影
仍然清晰如昨，时时想起都
有丝丝温暖在心头漫漶开
来。

沈雄是我在万佳歌城工
作时的同事，和我年龄相当，
虽是江南人，却生得浓眉大
眼，有同事说他“憨”，脑子不
活络。但我和他相处一段时
间后，感觉他各方面都很好，
说话直来直去，不耍“心眼”，
我们工作时互帮互助，不忙
时就在一起侃大山，很投
机。他谈女友后，一天下午，
喊我一起去唱歌，然后又让
我到他家吃晚饭，我本不想
去，他非得喊我，当时我也是
年轻，不懂得到朋友家吃饭
不能空手的“礼节”。吃饭
时，他和他爸都让我吃菜，他
妹妹也给我夹菜，唯独他母
亲没有。饭后收拾碗筷时，
我隐约听到他母亲在厨房用
无锡话说“以后外地人不要
带到家里吃饭”，而沈雄当时
就反驳说“外地人怎么了？！
我和他关系很好的。”

每次回想起沈雄因为我
“顶撞”他妈妈，我依然能温
暖地感觉到他对我的真挚友
谊。

邂 逅
王艺璇
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